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81045

特選宇治抹茶パウダー 100g

規 格： 産地：

温度：ﾌﾞﾗﾝﾄﾞ：Euro“feeling”

国産

冷暗所

100g×20P

81046

宇治抹茶パウダー 100g

規 格： 産地：

温度：ﾌﾞﾗﾝﾄﾞ：Euro“feeling”

国産

冷暗所

100g×20P

〔 〕
京都府産 一番茶を使用し、

粉砕機にて製造しております。

鮮やかな色合いに加え、芳醇な香りと濃厚

な味わい、舌触りの良い飲み口のすっきり

した抹茶に仕上がっております。スイーツ

やドリンクの原料使用に適しています。

風味（甘味・苦味）や色調共にバランスの

取れた抹茶です。和洋菓子や製パン原料等

の加工用に適しております。

〔 〕
京都府産 一番茶を使用し、

粉砕機にて製造しております。

明治より脈々と受け継がれた茶業と共に、 新たな時代を生きる 堀田勝太郎商店 製造

創業は「茶交渉斡旋人」として1830～1844年頃とされ、1978年に製茶卸問屋とし

て法人化。銘茶の産地として名高い京都・宇治に根差し、この地を愛し、茶業ひ

とすじにお茶の持つ無限の可能性を長きに渡り追求されてきました。

現在では京都・宇治茶の伝統を守りながら、業界に先んじた有機栽培茶の開発や

トレーサビリティ制度の導入を行うなど、時代に即した革新を積極的に加え、進

化し続けております。

そして、強い結びつきを育んできた生産農家や茶業関係者との信頼関係と、先人

より受け継がれた匠の技、最先端の設備を駆使して宇治茶の明日を開拓する専門

のメーカーです。

※ 開封後は品質保持の為、冷蔵庫での保管をお勧めします。（移り香にご注意ください。）


